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Sile Chateau de Luc est la signature de la famille Fabre, Chateau Fabre-Gasparets en est le fleuron
! Ce millésime haut de gamme est, pour les critiques et les professionnels, un grand vin fin. AOC
Boutenac, cru classé du Languedoc, 12 mois d’élevage en barriques - /3 neuves, /3 de lan et /3
de 2 ans et aussi un élevage en cuves ovoidales : la diversité apporte la complexité. La RVF . "Une
des plus anciennes familles du Languedoc élabore ce Corbieres mur, concentré et sanguin sur une
matiere tactile au grain particulier, facon épices douces. Une belle tension anime ce vin.” 2020 :
James Suckling 91/100, Decanter 90. 2019 . Wine Enthusiast 92 Best Buy, RVF, Jancis Robinson

Rouge

Carignan 40%, Mourvedre 34%, Syrah 26%
AOP Corbiéres-Boutenac

2021

14 % vol

<lg

8 a 10 ans minimum

35 hl/ha

Plus ou moins 20 ans.

Terroir de Boutenac: grés et galets roulés.
Altitude 75m.

Bio et HVE.

Manuelles pour sélectionner les plus belles grappes.
Eraflées pour limiter les tanins. Foulées pour
homogénéiser la vendange.

Vinification a maturité optimale, sans sulfites ajouté
et levures indigénes. Assemblage fait avant
I"élevage.

12 mois en flt 85% et 15% élevage alternatif sur 12
mois, de 250L avec cuve tronconique, oeufs et

Robe rubis trés intense.

Franc, épicé, avec de fins arbmes de cassis.
Fraiche, belle matiéere, fruits noirs et d'épices.
Délicate qui offre des tanins fins et élégants.

Magret de canard mariné aux épices, cote de boeuf.
16/18 °C

75Cl[1.5L | 3L

17.5/20, James Suckling 92/100.
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