
CHÂTEAU DE RIEUX

Demi Muid

IDENTITÉ

Couleur Rouge

Cépages Syrah 80%, Cinsault 20%

Appellation AOP Minervois

Millésime 2021

Degrés 14 % vol

Sucre résiduel < 1 g

Potentiel de garde 5 à 10 ans

Rendement 30 hl/ha

TERROIR

Âge des vignes Plus ou moins 20 ans.

Sols Terroir argilo-calcaire. 

Influence Abrité par les coteaux de la Montagne Noire.

Conduite du vignoble Bio et HVE.

TECHNIQUE

Vendanges Manuelles pour sélectionner les plus belles grappes. À 
pleine maturité pour laisser s'exprimer le cépage. Éraflées 
pour limiter les tanins.

Vinification Vinification à maturité optimale sans sulfites ajoutés.

Élevage Léger élevage en cuve béton avant entonnage pendant 
une année en barriques de 500 litres.

DÉGUSTATION

Œil Robe grenat intense.

Nez Fruits rouges, tapenade, olives noires.

Bouche Riche et harmonieuse d’une grande intensité.

Finale Longue avec des notes épicées. Un grand classique !

SERVICE

Accords mets et vins Cuisine consistante et raffinée, carré d’agneau.

Service 16-18 °C

FORMAT

Formats disponibles 75 Cl

Propriété familiale, dont la création remonte à 1870 : le Château de Rieux dans le Minervois, sur le terroir 
d'Argent Double, à 25km de Carcassonne offre des vins d'une riche complexité et d'un grand piquant. 

2020 : Decanter bronze 89
2019 : James Suckling 92, Decanter 90 Silver, Jancis Robinson 17/20.


