
Blanc

IDENTITÉ

Couleur Blanc 

Cépages Roussanne 34%, Rolle 34%, Grenache 32%

Appellation AOP Corbières

Millésime 2022

Degrés 13 % vol

Sucre résiduel < 1 g

Potentiel de garde 3 à 5 ans

Rendement 30 hl/ha

TERROIR

Âge des vignes Plus ou moins 25 ans.

Sols Terrasses caillouteuses de l'Orbieu.

Influence Forte exposition aux vents.

Conduite du vignoble Bio et HVE.

TECHNIQUE

Vendanges Nocturnes pour préserver tout le potentiel 
aromatique.

Vinification Pressurage direct, assemblage avant fermentation 
alcoolique, vinification en levures indigènes. Pas de 
fermentation malolactique.

Élevage Sur lies en cuves béton pendant 6 mois.

DÉGUSTATION

Œil Belle couleur jaune reflet or.

Nez Curry, épices, écorce d’orange et gingembre.

Bouche Minérale : zeste d’orange, tendu et complexe.

Finale Longue et délicate.

SERVICE

Accords mets et vins Poulet au morille ou cuisine asiatique.

Service 8/12 °C

FORMAT

Formats disponibles 75 Cl

Lux blanc est notre premier vin vinifié en levures indigènes. L’enjeu était ici l’expression du terroir 
avec une intervention minimale, toujours dans le respect de la nature, des sols et du terroir. Cette 

cuvée exprime une nouvelle facette des Corbières : fraîcheur et minéralité. Le nom LUX fait 
référence à la lumière, mais aussi au luxe que nous offre la nature !

 2022: Challenge Millésime Bio Or, The Tasting Panel 94, Jancis Robinson 17/20, James Suckling, 
Guide Hachette 1 Etoile.

LUX DE LUC


