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% IDENTITE
Couleur

Cépages

AOP

Millésime

Degrés

Potentiel de garde
Rendement

A ) TERROIR
Age moyen des vignes
Sols

Conduite du vignoble

#)} TECHNIQUE

Vendanges
Vinification

Elevage

) DEGUSTATION
SO2
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Finale

% SERVICE
Accords mets et vins
Service

< FORMAT
Format

Rosé

Mourvedre 80%, Grenache 20%
Corbieres

2020

12,5 % vol

la5ans

25 hl/ha

13 ans
Terroir de Boutenac, sols gres et galets roulés.
Bio et HVE.

Manuelles. Mourvedre et Grenache a maturité rosé
(deuxieme passage pour rouge), égrappés.
Pressurage direct, fermentation malolactique avant
fermentation alcoolique en fiits.

Elevage sur lies fines 6 mois en fiits, bAtonnage
occasionnel. Seconde vie des barriques de Chimere,
3/4 années d'age. Chéne et Acacia.

Intense robe saumon.

Creme de noisette fraiche et pétales de rose.
Epicée et fruitée.

Minérale et gelée de groseille rouge.

Tartare de thon, avocat et mangue.
8/12°C

75Cl
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FAMILLE FABRE - Chateau de Luc - 1 rue du Chateau 11200 Luc sur Orbieu - FRANCE
04.68.27.10.80 | info@famille-fabre.com | www.famillefabre.com

Les Amouriés, est issu du vignoble ou pousse ce Mourvédre : c'était le rendez-vous des amoureux, un nom prédestiné pour un rosé ! Ici,
faut-il le présenter comme un rosé ? Ou un rouge léger ? Une majorité de Mourvédre pour un vin extraordinaire. Pétale de rose, loukoum,
caramel, fruits rouges. Un vin pour les amateurs de gastronomie.
2020 : Jancis Robinson 17/20 : « Rose musquée et j'adore la tenue, le coté terreux, la vitalité et |'expression audacieuse de ce rosé. C'est
vraiment délicieux ! Goyave et pétales de rose, paprika, puis dans un long et frais |échage de fer humide et de cailloux froids du bout de
la langue. Il y a un frisson de wasabi, et quelque chose de rafraichissant qui me rappelle des tranches de concombre dans I'eau froide.
Mais surtout, ce petit rosé accrocheur a du culot. » (TC) 2019 : Elizabeth Gabay MW 91 points Fortement recommandé
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